Sk

LA SOCIETE ANONYME (DE DROIT RUSSE)
"LE COMBINAT DU TRAITEMENT DU LAIT DE LA VILLE ZELENODOLSK"



LE PRODUCTEUR DE PLUS DE 70 NOMS DES PRODUITS LAITIERS POUR ADULTES, AINSI
QUE POUR ENFANTS DEPUIS LES PREMIERS JOURS DE LEUR VIE.




%

LA CAPACITE DE L'ENTREPRISE EST HAUSSEE JUSQU'A PLUS QUE 400 TONNES DU LAIT
TRAITE PAR JOUR.



NOS MARQUES

GHWMOMO*

AeTCKoe MUTAHKe

* LES GAGNANTS MULTIPLES DES CONCOURS: "LE MEILLEURS AUX ENFANTS", "100 MEILLEURES MARCHANDISES DE
LA RUSSIE ET DE LA REPUBLIQUE DE TATARSTAN™

« "AO ZMK" EST LE TENEUR DU CERTIFICAT "LA CONFIANCE DES CONSOMMATEURS"



NOS PRODUITS




LE LAIT ULTRA-PASTEURISE

L'ULTRA-PASTEURISATION CEST LE PROCEDE DU TRAITEMENT
THERMIQUE DU LAIT AFIN DE PROLONGER LE DELAI DE SER VICE DU PRODUIT,
CEPENDANT, DE PRESER VER LES CARACTERISTIQUES UTILES.

LA POSSIBILITE DE LA PRESERVATION DURABLE DU PRODUIT EST ASSUREE
PAR LA SYNERGIE SPECIFIQUE DU TRAITEMENT THERMIQUE (L'ULTRA-
PASTEURISATION) ET DES CARACTERISTIQUES DE BARRIERE DU MATERIEL
D'EMBALLAGE ASSURANT LA PROTECTION DE L'ATTAQUE EXTERNE. LA

TECHNOLOGIE DE LA PRODUCTION DU LAIT ULTRA-PASTEURISE DANS ¥
L'EMBALIAGE EN CARTON NE PREVOIT PAS ['USAGE DES AUCUNS o
CONSERVANTS. L'ULTRA-PASTEURISATION REPRESENT LE MOYEN LE PLUS < '. OB/
DOUX DU _ TRAITEMENT _ ASSURANT 1A  PRESERVATION _DES e
CARACTERISTIQUES  ORGANOLEPTIQUES, LA COMPOSITION ET ' LES 2

CARACTERISTIQUES NITRITIVES DU LAIT.

MOMOKO DAOKOC MOfIOKO

la vie de service de 120 jours ala t+2 °C jusqu'a +25
°C


http://www.kmk.ua/catalog/zareche/molokoultrapasterizovannoe.html

LE LAIT PASTEURISE

LE PROCEDE D'OBTENTION DU LAIT PASTEURISE (LA PASTEURISATION)

EST CONSTITUE PAR LE CHAUFFAGE DU LAIT BRUT JUSQU'A 74-76 °C PAR

LE BIAIS DE L'EQUIPEMENT SPECIALISE. A LA SUITE DU TRAITEMENT

THERMIQUE LES GERMES QUI SE TROUVENT DANS LE LAIT BRUT
MEURENT.

PENDANT LE STOCKAGE DU LAIT DANS LES BOUTEILS-PE AUCUNS AGENTS
DANGEREUX MIGRENT DANS LE LAIT. LES CARACTERISTIQUES DE
BARRIERE DE CE MATERIEL AVERISSENT LA PENETRATION DES AGENTS
EXTERIEURS, CA VEUT DIRE, LA PROTECTION DU LAIT DE L'OXYDATION
PAR L'OXYGENE EST AUGMENTEE.

OTGOPHOE

la vie de service de 10 jours a t +0 °C jusqu'a +4 °C



LES PRODUITS DU LAIT CAILLE

LES PRODUITS DU LAIT CAILLE SONT EXCEPTIONNELLEMENT DELICIEUX
ET SAINS, NORMALISENT LE METHABOLISME ET AMELIORENT LE
FONCTIONNEMENT DU SYSTEME DEGISTIF DE L'HOMME.

AFIN DES PRODUITS DU LAIT CAILLE AIENT TOUS LES PROPRIETES
GUSTATIVES UTILES ET NECESSAIRES, LA PRODUCTION DE CEUX-CI SOIT
REALISEE A L'OBSERVATION STRICTE DE TOUTES LES IMPONDERABLES DU

PROCEDE TECHNOLOGIQUE. . " HomuMKa  HosMHKA |

e - st o o~ . __ 3~ Al S T

la vie de service de 10 jours a t +0 °C  jusqu'a +4 °C



LE BEURRE

LE BEURRE - LE PRODUIT PRINCIPAL OBTENU DU LAIT DE VACHE.
REPRESENT LE CONCENTRE DU GRAIS DE L'HUILE DE BEURRE. LE BEURRE
EST COMPOSE AUSSI DES MATIERES ALBUMINEUSES, DES
HYDROCARBURES, DE QUELQUES VITAMINES HYDROSOLUBLES, DES

MACAO
CAUBOYHOE

KPECTbAHCKOE

“
SUBSTANCES MINERALES. LE BEURRE POSSEDE LA VALEUR CALORIFIQUE \ o
ET L'ASSIMILISATION. CONTIENT LES VITAMINES A ET D. LE BEURRE DETE ;
CONTIENT AUSSI LE CAROTENE. 00:¢
Se:
Y 52039013 & = 2
Boicwwit copT = I\JJ)
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le délai d'utilisation - 35 jours a t (3 i2)°C



LES PRODUITS BACTERIOLOGIQUES

LES PRODUITS BACTERIOLOGIQUES SONT OBTENUS PAR LE MOYEN DOUX UNIQUE, A LA
TEMPERATURE DE LESFAIRE MURIR - 20 - 43°C. LE MELANGE PREPARE EST REMPLIT DANS LES
RAMEQUINS SEPARES OU LES PRODUITS BACTERIOLOGIQUES MURISSENT, MATURENT ET
REFROIDISSENT. PAR CONSEQUENT, LE CAILLE DENSE ET FONDANT EST FORME AVEC LA SURFACE
HOMOGENE LUSTREE. LA METHODE BACTERIOLOGIQUE PERMET A CONSER VER TOUTES LES
PROPRIETES UTILES DU LAIT, LE GOUT DES PRODUITS FINIS DEVIENT SAVOUREUX, JUSTE COMME
DE CEUX DANS LE POT D'ARGILE VENUS DU FOUR RURAL. TOUS CES PRODUITS SONT DELICATS,
AROMATIQUES, SAVOUREUX ET UTILES.

DANS LA GAMME DES PRODUITS BACTERIOLOGIQUES SOUS LA MARQUE "LLA BONHEUR DE VASS'KA*
(VOIR LE PHOTO A A DROITE) VOUS POUVEZ TROUVER LE LAIT FERMENTE (LE NOM RUSSE -
RYAZHENKA)AINSI QUE LE LAIT ACIDIFIE (LE NOM TURQUE- KATYK).

RYAZHENKA - LE PRODUIT DU LAIT CAILLE EST FABRIQUE DE LA LACTOLINE ET DU FERMENT QUI
DONNE LE GOUT EXPRIME, L'AROME ET LA CONCENTRATION DENSE.

LE KATYK REPRESENT LE PRODUIT FERMENTE, LE FERMENT EST UTILISE EN TANT QUE LA
COMBINAISON DES STREPTOCOQUES DU LAIT CAILLE ET DE LA BACTERIE LAITIERE UTILE
NOMMEE "LA BACILLE BULGAIRE".

KATBIK 4%

TePMOCTAaTHBIH
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le délai d'utilisation 14 joursde t+2 °Ca +6 °C



LE FROMAGE FONDU

LE FROMAGE FONDU "LEGER" EST PRDUIT DES MATIERES BRUTES NATURELLES (DE LA
CAILLEBOTTE, DU FROMAGE, DU LAIT, DE LA CREME CHANTILLY) A L'ADJONCTION DES APPOINTS
AROMATIQUES ET GUSTATIFS. "AO ZMK" OFFRE LE FROMAGE FONDU AUX TROIS GOUTS
EXCELLENTS: LE JAMBON, LES CHAMPIGNONS, A LA CREME. LE FROMAGE "LEGER" EST DISTINGUE
PAR LE GOUT DELICAT, PAR LA CONSISTENCE PLASTIQUE ET PAR LA HAUTE NUTRITIVITE.

LE FROMAGE:
RESSOURCE RAPIDEMENT;

BIEN DIGESTE;

CONTIENT BEAUCOUP DU CALCIUM;

LES COLORANTS, LES OGM SONT ABSENTS.

le délai d'utilisation: 30 jours : to +2 °C a +6 °C



LES PRODUITS POUR LA NUTRITION ENFANTINE

LA CAILLEBOTTE EST PREPAREE POUR CRAPOUSSINS. LE PRODUIT POSSEDE LA CONSISTENCE DELICATE HOMOGENE, LE
GOUT AGREABLE DU LAIT CAILLE, DESTINE A LA CONSOMMATION DIRECTE; EN QUALITE DE LA DIVERSIFICATION DE
L'ALIMENTATION DU BEBE DEPUIS L'AGE DE 6 MOIS, - EN QUALITE DE L'ALIMENTATION DIETIQUE POUR LES ENFANTS DE
L'AGE PRESCOLAIRE ET L’AGE SCOLAIRE ET POUR ADULTES.

LA CAILLEBOTTE EST PRODUIT DU LAIT DE VACHE NATUREL EN UTILISANT LA TECHNOLOGIE SPECIALE QUI GUARANTIT LA
PRESER VATION MAXIMALE DES MATIERES ALBUMINEUSES LES PLUS PRECIEUSES, AU COURS DE LA DIGESTION DESQUELLES
LE COAGULUM A LA DISPERSION TRES FINE EST GENERF, LES MATIERES ALBUMINEUSES NE DETERIORENT PAS LA DIGESTION
ENFANTINE. LA CAILLEBOTTE CONTIENT LA PROPORTION OPTIMALE DU CALCIUM ET DU PHOSPHORE.

LE PRODUIT EST PREEMBALLE DANS LES PETTTES BOITES EN BANDE PE, SCELLEES PAR LE MATERIEL DE RECOUVREMENT, EN
MASSE DE 50, 100 GRAMMES.

LES APPORTS NUTRITIONNELS A 100 GRAMMES:
LES MATIERES ALBUMINEUSES - 9,0 GRAMMES
LES MATIERES GRASSES - 5,0 GRAMMES
HYDROCARBURES - 3,4 GRAMMES ‘ : o

LA VALEUR ENERGETIQUE 97KCAL/ 406 KILOJOULES.
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le délai de I'usage: 14 jours, t ° +2 °C a

+6 °C



LES PRODUITS POUR LA ALIMENTATION INFANTILE

LE MELANGE LIQUIDE ADAPTE "BEBE" EST DESTINE A L'ALIMENTATION DES ENFANTS DEPUIS LA NAISSANCE JUSQU'A 12 MOIS
DE LEUR VIE DANS LE CAS DE LA MANQUE OU L'ABSENCE DU LAIT MATERNEL. TOUS LES MATIERES COMPRISES DANS LES
MELANGES, EN QUANTITE ET EN PROPORTION SONT APPROCHEES AU MAXIMUM A LA COMPOSITION DU LAIT MATERNEL
ET SONT ADAPTEES AUX PARTICULARITES DU METHABOLISME ET DE LA DIGESTION D'UN ENFANT, ASSURENT LA
FORMATION OPPORTUNE ET CORRECTE DE TOUS LES ORGANES ET SYSTEMES, ASSURENT LA HAUTE PROTECTION
IMMUNOLOGIQUE.

PAR LE BIAIS DE L'HOMOGENISATION DU COMPOSANT GRAISSEUX DES MELANGES L'ETAT DE LA DISPERSION FINE ASSURANT
LA MEILLEURE ABSORPTION DANS LA LUMIERE INTESTINALE.

LE MELANGE "BEBE" EST ENRICHIT PAR LES VITAMINES NECESSAIRES EN QUANTITES ADEQUATES ET EQUILIBREES, PRENANT
EN COMPTE LES BESOINS DES ENFANTS DE CETTE AGE. LA QUANTITE EQUILIBREE DU PROTEINE, DU NATRIUM ET DU
POTASSIUM PREVIENT LA CHARGE ABONDANTE SUR LES ROGNONS D'UN BEBE ET EMPECHE A LA CROISSANCE D'ALLERGIE

LES APPORTS NUTRITIONNELS A 100 GRAMMES:

PROTEINES - 1,6 GRAMMES, Y COMPRIS SERIQUES - 0,96 GRAMMES
LES MATIERES GRASSES - 3,5 GRAMMES, Y COMPRIS, LAITIER - 25%
HYDROCARBURES - 7,3 GRAMMES, Y COMPRIS, LACTOSE - 75%
LES MATIERES MINERALES - 0,3 GRAMME

VITAMINES

LA VALEUR ENERGETIQUE - 67 CCAL/280 KILOJOULES
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le délai de I'usage: 30 jours de te +2 °C A+6°C



LES ALIMENTS POUR BEBES

LE PRODUIT EST DESTINE A L'ALIMENTATION DES BEBES DEPUIS L'AGE DE 8 MOIS, MAIS PEUT ETRE UTILISE EN
ALIMENTATION DE TOUTS LES GROUPES DE LA POPULATION.

EST GENERE DU LAIT DE VACHE A L'ADJONCTION DES PREMIXES MINERAUX ET VITAMINIQUES - DES VITAMINES (A, E, BI, B6,
L'ACIDE FOLIQUE, PP, C) ET DES MICROELEMENTS (FER, ZINC);

LE DELAI DE VIE DU PRODUIT DANS LES PAQUETS EN MATERIEL COMBINE DANS LES CONDITIONS ACEPTIQUES - PAS PLUS DE
3 MOIS A LA TEMPERATUREDE 2 A 25C;

LES APPORTS NUTRITIONNELS A 100 GRAMMES:
PROTEINES - 2,8 GRAMMES
MATIERES GRASSES - 3,2 GRAMMES

GRAMMES - 4,7 GRAMMES

LA VALEUR ENERGETIQUE- 59 CCAL/280 KILOJOULES

LE PRODUIT EST ENRICHIT DU COMPLEXE DES VITAMINES NECESSAIRES EN QUANTITES ADEQUATES CONSIDERANT LES
BESOINS DES ENFANTS: LE VITAMINE A-B - DANS LA COMPOSITION DU PRODUIT LES MICROELEMENTS SONT INTRODUITS: LE
FER QUI REPRESENT L’ELEMENT SIGNIFICANT EN PREVENTION DE L'ANEMIE, AU DEVELOPPEMENT CORRECTE D'UN
ENFANT; LE ZINC PARTICIPE AUX PROCEDES METHABOLIQUES, ASSURE LA CROISSANCE, L'ENGAGEMENT DE L'IMMUNITE, EN
PREVENTION D'ALLERGIE, DES MALADIES D'EPIDERMIE, DE LA PILOSITE, DE LA VISION, EN PREVENTION DE
L'ACCUMULATION DES METAUX LOURDS, CONTRIBUE AU DEVELOPPFMENT PUBER TAIRE DES GARCONS.

LES APPORTS NUTRITIONNELS A 100 GRAMMES:
PROTEINES - 2,8 GRAMMES

MATIERES GRASSES - 3,2 GRAMMES
HYDROCARBURES - 4,4 GRAMMES

LA VALEUR ENERGETIQUE - 59 KILOCALORIES /246 KILOJOULES
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la vie de service - 90 jours; t° +2 °Ca +25 °C
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